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PEQUENOS BOCADOS

« Vasito de salmorejo

« Vasito de gazpacho clasico

« Vasito de sopa de melén con jamédn

« Vasito de crema de calabaza con parmesano
e Crudités con salsa de queso

e Mini-tosta de steak tartar
«Ensaladilla rusa con ventresca
«Canapé de alita de pollo con salsa siracha
eGambdn crujiente con salsa Kimchi
« Cestita wonton con aguacate y tartar de atdn
e Mini quiche
Espinacas y requeson
Queso de cabra con cebolla
Bacon con queso emental
*Mini taco
Tinga de pollo
Cerdo de pastor
e Mini Bao de cerdo laqueado
eBrochea asidtica de pollo
eMini blini de salmén ahumado con queso
e Mini echair
Foie con salsa de cebolla
Ricota con cecina




COCINA EN MINIATURA SANDWICHES

ALGO DULCE

» Pastrami con pimientos asados
e Bikini trufado

« Brioche de roast-beef con rdcula y mostaza

e Bacon huevo

o Caprese

e Mortadela italiana, espinacas, cebolla y queso

« Pollo en pepitoria
 Presa en escabeche con patatas chips

» Timbal de rabo de toro con parmentier de patata
» Calamares a la americana con arroz

 Bacalao al pil pil con patatas panadera

» Cuchara de pulpo con patata y alioli

e Tiramisa clasico
e Cheescake de [imén
e Coulant de chocolate
e Bufiuelos de viento

e Rocas de chocolate

e Palmeritas




MENU COCKTAIL

A elegir:
1 de la Huerta
4 Pequenos Bocados
2 Sandwiches
1 Postres
Precio: 25 euros (mas 10% IVA) por comensal




MENU 1

A elegir:
1 de la Huerta
3 Pequefios Bocados
2 Sandwiches
2 Cocina en Miniatura
1 Postres
Precio: 30 euros (mas 10% IVA) por comensal

MENU 2

Tabla de quesos (3 tipos de queso y su aderezo)
Tabla de ibéricos

A elegir:
1 de la Huerta
3 Pequefios Bocados
2 Sandwiches
2 Cocina en Miniatura
1 Postres
Precio: 35 euros (mas 10% IVA) por comensal




MENU NI UNA MIGA

Tabla de quesos (3 tipos de queso y su aderezo)
Tabla de ibéricos

A eleqir:
2 de la Huerta
4 Pequenos Bocados
2 Sandwiches
2 Cocina en Miniatura
2 Postres
Precio: 40 euros (mas 10% IVA) por comensal

MENU INFANTIL NI UNA MIGA

Mini hamburquesas
Brochetas de pollo

Mini hot-dogs
Tortilla de patata
Postre

Precio: 15 euros (mas 10% IVA) por comensal




BEBIDAS:

Tinto Ribera del Duero
Blanco de Rueda
Cerveza con y sin alcohol
Refrescos
Agua mineral
Precio: 15 euros ( + 10% |IVA incluido) por comensal

SERVICIOS ESPECIALES:

Mesa de quesos gourmet (6 tipos de quesos con su aderezo): 10 euros +
10% IVA por comensal
Mesa de Ibéricos: 12 euros+ 10% IVA por comensal

Empanadas argentinas:
Carne picante
Chapi con provolone
Pollo barbacoa
Caprese
2 euros por pieza




SERVICIO DE CAMAREROS:

25 euros la hora (minimo 3 horas)

OTROS SERVICIOS

Alquiler de carpa (3x3 metros): 50 euros por evento
Alquiler de Mesa: 20 euros por evento
Alquiler de sillas (6 unidades): 20 euros por evento
Alquiler de copas de vino* (12 copas): 10 euros por evento

* El servicio de bebidas incluye vajilla.

CONDICIONES

Se considerara cerrado en cuanto se reciba transferencia del 30% del
presupuesto, no reembolsable.
El resto del presupuesto se abonara el dia del evento.




